Der im Kern aus dem frithen Mittelalter stammende historische Herzogssaal gilt als bedeutendster
Profanbau in Regensburg. Alter als die Steinerne Briicke, und in seiner Tradition und Geschichte #lter
als das Alte Rathaus, bietet sich der Herzogssaal hervorragend fiir Ihre Feier an. In seiner Funktion als
Reprisentationssaal ist der Herzogssaal mit dem Reichssaal im alten Rathaus vergleichbar. Durch
seine stiitzenlose Bauweise eignet sich der Herzogssaal fiir Veranstaltungen jeglicher Art.

Sogeptan

Ganz einfach den QR- Code scannen und entspannt losfahren!




VERANSTALTUNGSORT REGENSBURG.

Gerne kiimmern wir uns um die komplette Organisation Ihrer Feierlichkeit und sorgen, in direkter
Absprache mit Thnen, fiir einen reibungslosen Ablauf.
Damit Thr Event ein Erfolg ist!

Sebtompfong mit Damblick

HOCH DIE GLASER.

Ob als festlicher Empfang oder fiir ein erstes AnstoBen. Bei schonem Wetter und Sonnenlachen bietet
sich ein stilvoller Empfang auf unserer Domblick-Terrasse an. Sollte der Wettergott nicht ganz so
mitspielen, bildet unser Herzogssaal-Foyer zusammen mit dem Herzogsstiiberl und der ehemaligen
Herzogshof-Kapelle den idealen Rahmen fiir einen eindrucksvollen Start in Thren Event.

Gresthiches SBankbett

LASSEN SIE SICH IHREN EVENT AUF DER ZUNGE ZERGEHEN.

Wir wollen, dass Sie an Thren Event ein wahres Festmahl genieBen konnen.
Sie haben die Wahl zwischen unseren bayerischen Meniis oder einem bayerischen Buffet.

P ittomacttiin

EINE KLEINE STARKUNG ZU SPATER STUNDE.

Damit Threr Gesellschaft nicht zu nichtlicher
Stunde die Puste ausgeht, ist eine ordentlicher Mitternachtsimbiss unverzichtbar.

SBlumendebonation

LASSEN SIE BLUMEN SPRECHEN.

Ein festlicher Anlass und Blumen gehoren einfach zusammen. Schéne Gestecke gehoren zu dem
wichtigsten Teil der Dekoration. Wir vermitteln Thnen einen professionellen Floristen, der Thre
Veranstaltung aufbliihen lasst.

N usis

BESTE STIMMUNG GARANTIERT.

Musik gehort zu einer Feier einfach mit dazu. Gerne vermitteln wir Sie an einen unserer externen
Partner. (DJ bis 02:00 Uhr / Band nach Absprache bis 24:00 Uhr)



Lokt an

PERFEKT AUSGESTATTET.

Sie benotigen Beamer, Leinwand und méchten Thren Event ins richtige Licht riicken?
In der Event- und Veranstaltungstechnik gibt es nahezu unbegrenzte Moglichkeiten.
Auf Wunsch fragen wir gerne ein entsprechendes Angebot fiir Sie an.

AUSGESCHLAFEN.

Ubernachten Sie im angeschlossenen 4-Sterne-Hotel Achat Plaza Regensburg.
Auf Wunsch fragen wir gerne ein entsprechendes Zimmerkontingent fiir Sie an.

Wir freuen uns sehr, dass Sie Ihren Event in unserem Herzogssaal feiern mochten.

Als leidenschaftliche Event-Planner garantieren wir Thnen eine professionelle Organisation, eine
perfekte Hilfestellung bei der Planung sowie eine Feier, welche Thnen und all Thren Gasten noch lange
in besonderer Erinnerung bleiben wird. Im Folgenden finden Sie unsere personlichen Empfehlungen

und Vorschliage. Selbstverstindlich sind wir jederzeit offen fiir Thre individuellen Ideen und
Vorstellungen.

Wir wiirden uns von Herzen freuen,

Thren Event gemeinsam mit Thnen planen und zu etwas
ganz Besonderem machen zu diirfen!

Sprechen Sie uns einfach an.
Wir machen Thnen ein Angebot, welches Thren Vorstellungen entspricht.

Fhhe Exverdolanen vams FHorzagssaat



WELTENBURGER KLOSTERBIER
Cam FFrass

Asam Bock

Barock Dunkel

Anno 1050

Hell

Helle Weisse

Cus dov Flasche
Dunkle Weisse

Leichte Weisse

Helle Weisse alkoholfrei

WEIN & SCHAUMWEIN
Flaschenweine & Secca

“WEINGUT ZUR SCHWANE”

LIEBLINGSWEIN Fiinf Freunde

0,30l
0,30l
0,30l
0,30l
0,30l

Silvaner, Scheurebe und Kerner bilden ein perfektes Trio fiir unseren Lieblingswein.

Aromen von Holunderbliite und Cassis. Frisch und leicht am Gaumen.

RIESLING Fiinf Freunde VDP.Gutswein

Der Konig der WeiBweine. Unkompliziert und frisch mit den typischen Riesling Aromen.

PINKFEIN Fiinf Freunde

4,20
3,90
3,90
3,90
3,90

0,501
0,501
0,501
0,501
0,501

0,501
0,501
0,501

0,751

0,75l

0,75l

Unser Rotling - “ein echter Durstloscher” - mit einer kréaftigen Farbe gesegnet, aber dennoch leicht und siiffig.
Aromen von roten Beeren, Erdbeere, Vanille, Eisbonbon mit einem Hauch Restsiife.

ALLEGRA VDP.Ortswein

Cuvee aus Schwarzriesling, Spatburgunder und Zweigelt.
Aromen von roten Beeren und Cassis mit einer feinen trockenen Tanninstruktur.

“SEKTKELLEREI J.OPPMANN” SECCO

“KORKGELD?” fiir mitgebrachte Weine und Schaumweine

KAFFEE & TEE
Deattmags - mitd & fein
Espresso

Cafe Creme

Cappuccino
Tee im Glas

SOFTRDINKS
Epischend ahne Elléakal
Kondrauer Mineralwasser spritzig & still

Wolfra Saft & Nektar

Apfelsaft naturtriib | Orangensaft | Johannisbeer-Nektar | Rhabarber-Nektar | Maracuja-Nektar

Saft & Nektar als Schorle

Frucade Heimatlimonade
Zitrone | Cola Mix | Cola
Orange

0,251

0,201

0,201

0,751

0,751

0,751

2,80 0,751

0,201

2,50 0,40l

2,50 0,401
0,33l

5,20
4,90
4,90
4,90
4,90

4,90
4,90
4,90

23,80

23,80

23,80

34,80

22 .80

15,00

2,50
3,50
3,80

3,50

5,80

3,00

4,00

4,00
3,80



BRAND & LIKOR
Traditionelle Spezialitdten aus Bayern.

Die Alte Hausbrennerei Penninger ist ein Familienunternehmen mit einer Tradition von 111 Jahren.
Der Stammsitz befindet sich in Hauzenberg im Bayerischen Wald.

Altbayerischer Krauter-Likor 30% vol. 2cl
Blutwurz 50% vol. 2cl
Barwurz 40% vol. 2cl
Obstler 38% vol. acl
Williams-Birnen-Brand 38% vol. acl
Waldhimbeergeist 40% vol. 2cl
Marillenbrand 40% vol. 2cl
Haselnuss Likor 20% vol. 2cl
COCKTAIL & LONGDRINK

%. b aemind
Aperol Sprizz

Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Orange

Hugo

Holunderbliitensirup, Prosecco, Mineralwasser, Limette, Minze

Lillet Berry

Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry

Gin Tonic

Gin, Tonic Water, Limette

Vodka Lemon

Vodka, Limette, Bitter Lemon

Cuba Libre

Havana Club Anejo 3 Anos, Limette, Cola

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM EMPFANG

Clusen Empfangs-TFckeort, “Demblick”

Pauschale zum Empfang fiir 1 Stunde

inklusive Weltenburger Klosterbier, Hauswein, Secco, Aperol Spritz, Mineralwasser und Saft

inklusive bayerisch bunt belegte Canapés (2 Stiick pro Person) und ofenfrischen Brezn (1 Stiick pro Person)

inklusive Stehtischen mit weiBen Hussen und kleiner Blumendekoration pro Person

OHNE Speisen pro Person

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM FESTLICHEN BANKETT
Olinser Getninke-TFuckert

5-Stunden-Getrankepauschale
inklusive Weltenburger Klosterbier, Hauswein, Secco, Aperol Spritz, Mineralwasser, Saftschorlen und Softdrinks ~ pro Person

+  Jede weitere Stunde: pro Person

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,50
4,50
4,50

6,80

6,80

6,80

9,50

9,50

9,50

18,00

12,00

33,00

6,00



COumapés & Fingerfoad auf bayerisch

PASSEND ZUM EMPFANG BIETEN WIR FUR DEN KLEINEN HUNGER FOLGENDE SNACKS AN.

UNSERE EMPFEHLUNG 3 bis 4 STUCK PRO PERSON.

CANAPES
Kbithioh & klussisch - bants gamierts O aniattanen auf fischers Baguetts

Edelsalami vom bayerischen Strohschwein
Gewiirzschinken vom bayerischen Strohschwein
Kaiserfleisch vom bayerischen Strohschwein
Gerduchertes vom bayerischen Strohschwein
Lachsschinken vom bayerischen Strohschwein
Gerauchertes von der bayerischen Forelle
Bayerischer Rahmkése mit Kiimmel

Obazda

FHerchaft & winzig, - bunts Olatiatianen vam Ohiginal Denautoles

Griebenschmalz mit Rostzwiebeln
Kartoffelkas mit Schnittlauch

Mindestmenge pro Sorte: 30 Stiick

FINGERFOOD

FHerhaft & tecker - bunts Catiatianen im Glas
Mini-Fleischpflanzerl vom Strohschwein auf Kartoffelsalat
Regensburger Wurstsalat vom Strohschwein
Mini-Bratensulz vom Strohschwein

Gebackene Blumenkohlréschen mit Koriander-Joghurt-Dip & schwarzem Sesam
Bayerischer Coucous-Salat mit Radieserln

Mindestmenge pro Sorte: 30 Stiick

BAYERISCHES FASTFOOD
Einfuch guad, - Fthssiker aaf dio Fand
Knackersemmel mit “Allem”
Bratwurst-Kipfer]l mit Kraut

MINI GEBACK
Gréines Gebtick im Flpinfatmat, - bt gemischt auf don T lichen prisentont

Jour-Brezn, Jour-Kaisersemmeln, Jour-Salzstangerln

pro Stiick

3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10

3,10
3,10

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

4,00
4,00

1,20



Gresthiches O Vewis

DAS FESTLICHE BANKETT IM HISTORISCHEN HERZOGSSAAL.

BUTTER & BROT
Ofenfrisches WeiBibrot | Butter pro Person

Dreierlei - Obazda | Griebenschmalz | Kartoffelkas | Brezn pro Person

SUPPEN

in dov Casse seniert

Krauter-Cremesiippchen | Brotwiirfel | aromatisiert & knusprig

Festtagssuppe vom bayerischen Weiderind | Gemdiise | Leberspétzle | GrieBnockerln | Pfannkuchenstreifen
Spargelcremestippchen ( von April bis Juni)

Maronenschaumsiippchen | glasierte Apfelwiirfel ( von November bis Februar)

Cremesuppe vom Muskatkiirbis | gerostete Kerne | Kiirbiskernol (von November bis Februar)
Waldpilzessenz | hausgemachte Steinpilzravioli

Tomatenconsomé | hausgemachte Spinat-Frischkise-Ravioli

VORSPEISEN

Gno Keatanen

Krauter-Jungsalat | Krautervinaigrette | Basilikummousse | Tomatenconcassee

Feldsalat | Kartoffeldressing | geschmorte Kirschtomaten | aromatisierte Brotwiirfel | knuspriger Speck
Bayerische AntiPasti | Saisonales Gemiise | mariniert | gepickelt | Dip

Rote Bete Carpaccio | mariniert | Krautersalat | Kiimmel-Karamell

Gebackener Ziegenkise | Honig und Thymian | Rauke | Kirschtomaten | Balsamico Dressing

Tatar von der Lachsforelle | Kartoffelrosti | Salatbouquet | Zitronen-Créme-Fraiché
Carpaccio vom bayerischen Weiderind | geriebener Hartkise | Kirschtomaten | Rauke

WeiBwurstradeln | gebacken | siiler Senf Dip | Chili-Rahmkraut

3,50

4,80

4,80
4,80
6,40
5,80
6,80
7,80

5,80

7,80
7,80
8,80
9,80

9,80

12,80
13,80

7,80



HAUPTGERICHTE

GFisch aus do Oberpfatty

Zanderfilet | Kartoffelmantel | gebratenes Gemiise | Honigtomaten | Safranschaum

Filet von der Regenbogenforelle | auf der Haut gebraten | zweierlei Piiree | Brokkoli & Mandeln

Filet vom Waller | Wurzelsud | Meerrettichschaum| frischer Kren | Butterkartoffeln Preis auf Anfrage

Filet vom Karpfen | gebacken | Kartoffel-EndivienSalat | Sauce Remoulade | Zitronengelee

Festtagsbraten vom Schwein | Barock-DunkelbiersoBe | Bayrisch Kraut | Kartoffelknodel mit knusprige Brotwiirfel

Spanferkelrollbraten | gegrillt | Barock-DunkelbiersoBe | Speck-Krautsalat | Kartoffelknodel mit knusprige Brotwiirfel

Schweinefilet | Krautermantel | Rotweinjus | gebratenes Gemiise | Kartoffelgratin

Schweinefilet | Krauterkruste | gegrilltem Gemiise | Tarte von der Kartoffel

Schweinefilet | Speckmantel | Weinbrand-RahmsoBe | glasierte Riiben | hausgemachte Spétzle
Schweinefilet im Bio-Heumantel gegart | Triiffeljus | Gemiisepackchen | hausgemachte Fingernudeln
LBayetische Ento

Bauernente | im Ofen gebraten | Gefliigeljus | Blaukraut | zweierlei Knodel

ga visch Gl{) idovind,

Rinderbraten | geschmort | Rotweinjus | Dillbohnen | Kartoffelgratin

Roastbeef | rosa gebraten | Sauce Bernaise | Krauterkartoffeln | Gemiise der Saison

Rinderlende | rosa gebraten | Krduterjus | Speckbohnenbiindchen | Kartoffelgratin

Tafelspitz | gesotten | Meerrettichrahm | bunte Riiben | Butterkartoffeln

@gdm:zai

Cremiges Risotto | gebratener griinem Spargel | Rauke | Schmortomaten | gehobelter Hartkase (April bis Juni)
Bandnudeln im Triiffel-Rahm | hausgemacht | Gemiisenudeln | Steinchampignons | Tomatenpesto

Handgemachte Gnocchi | Tomatensahne | Mozzarella | Broccoli-Roschen | Schmortomaten | Basilikumpesto

Clegan

Champignonkopfe | gefiillt mit Grillgemiise | knusprige Jungkartoffeln | Krauterpesto

Geschmorte Paprika | gefiillt | CousCous | Oliven | fruchtiger TomatensoBe | Rucola

24,80

24,80

23,80

14,80
18,80
19,80
21,80
23,80

22,80

24,80

28,80
32,80
34,80

22,80

16,80
14,80

14,80

12,80

12,80



NACHSPEISEN
am elllen sowient

Apfelkiachl | gebacken | Zimt-Zucker | Vanilleeis
Tortchen | Bayerisch Creme | Himbeergelee | Beeren
Creme Brilée | Waldbeerenragout | Vanilleschaum

Variation von der Schokolade | Mousse | Kiichlein mit fliissigem Kern | marinierte Kirschen | Sahne

DESSERT VOM BUFFET
Luants O atiatian aus Nleusse, Oremes & Stradet

Frischer Obstsalat mit Minze
Karamell-Cheesecake-Mousse mit Johannisbeeren
WeiBbier Tiramisu

Bayrisch Créme mit Himbeer

WeiBe Schokoladenmousse mit Roten Beeren
Schokoladenmousse auf Kirschragout
Mascarpone-Zitronencréme mit Biskuit
Zitronen-Panna-Cotta mit Minze

KUCHEN ZUM DESSERT
Bt Cusaoalt an FKihen and Tten v Bfft

“TELLERGELD” fiir mitgebrachte Kuchen und Torten

“TELLERGELD” fiir Hochzeitstorte

SKeieren (Sie (Ihn eigenes, O Vlewi

Gerne servieren wir Thnen und Ihren Gisten ein einheitliches Menii!

mit einer vegetarischen oder veganen Alternative.

EINE KLEINE STARKUNG ZU SPATER STUNDE.

FHoakatt

Knacker mit Allem — zum Selbstbelegen
Gulaschsuppe mit WeiBbrot

Chili con Carne mit WeiBbrot

Bayrische Brotzeit vom Buffet

Sl

Schokoladenbrunnen mit frischem Obst der Saison

Buffetvorschlige auf Anfrage

5,80
6,80
7,80
7,80
pro Person 9,80
pro Person ab 8,00
pro Person 4,50
Preis auf Anfrage
pro Portion 4,00
pro Portion 7,80
pro Portion 7,80
pro Person 7,80
pro Person 6,00



EIN FESTLICH GEDECKTER TISCH

Olisen festiohes Geddeck

Festtafeln mit weiBen Tischdecken, weilen Mitteldecken und weiBen Stoff-Mundservietten,
silberfarbenes Meniibesteck fiir Vorspeise, Hauptgang und Dessert

Rotwein, WeiBwein und Wasserglas pro Platz
SO WIRD ES RICHTIG SCHON

Silberfarbene Kerzenhalter 1-flammig mit einer crémefarbenen Kerze (250 x @ 22 mm) pro Stiick
5-armige silberfarbene Kerzenleuchter mit 5 cremefarbenen Leuchterkerzen (250 x @ 22 mm) pro Leuchter
Stretchhusse weif3 pro Husse

lbokplorn

Erstellung und Druck Tischplan “Herzogssaal” inkl. Staffelei und Barockrahmen (60x80cm)

W lenibarts

Erstellung und Druck Meniikarte mit Umschlag “Herzogssaal” (DIN A5) pro Stiick
SBlumen zam &%@y

Mini-Vase mit Blumen (fiir Stehtische) pro Vase ab
Stehtisch mit weiBer Stretchhusse pro Tisch

@wg%mgmml

GENUG RAUM FUR IHRE FEIER

Rumberettstellungskaston (Tagespauschate.)

Bis 24:00 Uhr: Unser Herzogssaal mit Foyer und der ehemaligen Herzogshof-Kapelle
(Sperrstunde 24:00 Uhr)

Bis 02:00 Uhr: Unser Herzogssaal mit Foyer und der ehemaligen Herzogshof-Kapelle
(Sperrstunde 02:00 Uhr)

Optanal budkban
Unser Herzogsstiiberl

Unsere Domblick-Terrasse fiir Thren Empfang

NV lndestiomsats fin festliche Ol eranstattungen im (Flerzagssant
Montag bis Donnerstag

Freitag

Samstag und Sonntag

3,80

4,00
15,00

4,80

80,00

1,50

8,00

15,00

900,00

1200,00

auf Anfrage
auf Anfrage

€ 5000,00
€ 7500,00
€ 9500,00



